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• Meilleure diffusion de la technique

 Passe par la formation des étudiants

 Bcp de pratiques différentes disséminées

 Bcp d’enseignants avec un besoin de 
protocoles

 But : proposer des TP clés en main

 S’inspirant des fiches appli de CAMAG

Pourquoi ce GT?
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Membres

Pr Leslie Boudesocque-Delaye

• Professeur de Pharmacognosie

• Faculté de Pharmacie

• Responsable LP EcoNat

• Thématiques de recherche

• Eco-extraction par NaDES

• CPC, HPTLC

• Applications cosmétiques et pharmaceutiques



G
T

 E
n
se

ign
e
m

e
n
t –

C
lu

b
 C

C
M

5

Membres



G
T

 E
n
se

ign
e
m

e
n
t –

C
lu

b
 C

C
M

6

Membres

Pr Françoise Fons

• Responsable de l’équipe de recherche 
Substances Naturelles et Médiation 
Chimique

• Dir Laboratoire Botanique, Phytochimie et 
Mycologie

• Thématiques de recherche

• Composés volatils fongiques ou végétaux

• Profilage chimique

• Influences des facteurs climatiques sur les profils
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Membres

Dr Ludivine Riffault-Valois

• Maître de conférences en Analyse du 
Médicament

• Equipe CAMBAP (Chimie Analytique des 
Molécules BioActives et Pharmacognosie)

• Thématiques de recherche

• Analyse et identification de molécules bioactives

• Innovation en extraction et analyse
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Membres
Dr Ludovic Paquin

Emmanuelle Limanton (Resp HPTLC)

• Thématiques de recherche

• Développement et caractérisation de nouveaux 
solvants (NaDES, DES, Liquides ioniques…)

• Développement de nouveaux procédés d’extraction 
associés ou non aux nouveaux solvants (microondes, 
sonochimie…)

• Extraction de produits naturels (algues, végétaux…) 
pour l’agrolimentaire, la cosmétique…
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Dosage de l’acide rosmarinique dans 3 plantes

 Etude bibliographique

 Choix des plantes :  basilic, romarin, mélisse

 Choix de deux méthodes analytiques : HPLC/ HPTLC

 Choix des techniques d‘extraction  : macération, ultrason; micro ondes

 Mise au point de méthodes HPLC/ HPTLC

 Dosages de l’acide rosmarinique dans différentes MP

 Comparaison et analyse des résultats
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Dosage de l’acide rosmarinique dans 3 plantes
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TP Serious Game « Start up » : nouveau sourcing d’harpagoside

« Chef »

Responsable 

industrialisation

Responsable 

extraction

Responsable 

qualité

Responsable 

analytique

L’équipe : 

Jeanne 
Dusart

Alexandra 
Prud’homme

Mathilde 
Comte

Mélanie 
Gaychet

Bertille 
Dumazy
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Le projet : doser la teneur en Hapagoside/ nouveau sourcing
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Comparaison HPLC/HPTLC
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Profils HPTLC d’extraits de racines  d’ H. procumbens

Harpagophytum procumbens ou  « griffe du diable »
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Comparaison du profil phénolique de chicorées cultivées 
par chromatographie sur couche mince

18 : Chicorée italienne rouge Trévise pommée Partie rouge L

19 : Chicorée italienne rouge Trévise pommée Partie blanche L

20 : Chicorée italienne panachée, pommée Apex vert L

21 : Chicorée italienne panachée, pommée Base peu colorée L

22 : Chicorée italienne panachée, allongée Apex vert L

24 : Chicorée italienne panachée, allongée Zone blanche L

25 : Chicorée italienne panachée, allongée Apex vert/brun

26 : Chicorée italienne panachée, allongée Zone jaune/blanc

27 : Chicorée italienne panachée, pommée Apex vert/brun

28 : Chicorée italienne panachée, pommée Zone blanc/jaune

29 : Témoin chicorée sauvage

Plaque cellulose HPTLC, Merck, réf. 16092 ; Solvant S1 : Eau/Acide acétique/Acide formique (80:15:5) 
Flavonoïdes

Couleur

http://www.lacuisinedefabrice.fr 

Flavonoïdes

18   19  20    21    22 24    25   26   27   28    29

Ac. chicorique

Ac. caftarique

Ac. chlorogénique

Profil phénolique   d’Asteraceae comestibles par chromatographie 

planaire. Goetz C.

Mémoire de stage de recherche Master 1 de Biologie Santé du 

10/05/2010 au 18/06/2010

Ecologie 2010. 1er Colloque d’Ecologie scientifique - Session 49 : les Substances Naturelles, point de convergence entre Ecologie Chimique et Chimie Ecologique (Montpellier, France, 2-

4/09/2010)  Gargadennec A, Fons F, Goetz C, La Fisca P, Mondolot L, Rapior S.
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Salade

Concentration en acide 

chlorogénique (mg/g)

Concentration en acide 

chicorique (mg/g)

C.  intybus cultivée 2,17 3,18

C. intybus sauvage 6,26 37,6

L. sativa cultivée 1,47 33,9

L. serriola sauvage 1,89 27,6

Scanner : CAMAG TLC scanner 3 

 A.chicorique 10 fois plus concentré dans la chicorée sauvage

 Pas de telles différences de dérivés caféiques entre les laitues    

Profil signalétique, chromatographique et histochimique des composés phénoliques des salades.  Gargadennec A, Fons F, Goetz C, La Fisca P, Mondolot L, Rapior S. (Poster) 

4e Journées internationales de l’AFERP  16-18/07/2010, Besançon
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Dosage semi quantitatif  des composés phénoliques des laitues et des 
chicorées par CCM
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Fons F., Gargadennec A., Ory J., Bernard-Savary P. et Rapior S.

Optimized separation of bioactive phenolic compounds in various salad species, using cellulose HPTLC 

plates and CAMAG instruments. International Symposium for High Performance Thin-Layer 

Chromatography (Basel, Suisse, 6-8/07/2011).

Ory J., 2011. Optimisation d’une méthode de contrôle et de dosage de composés phénoliques antioxydants 

Analyse de l’activité anti-oxydante des Cichorioideae

(coloration blanche)

Optimisation du dosage des composés phénoliques des laitues et des chicorées 
par CCM et mesure de l’activité anti-oxydante
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 -amanitine 

−amanitine 

300nm

Fig 3 : Superposition du chromatogramme

(scanner) et de la plaque correspondante

après révélation.Fig 2 : Superposition des spectres Uv des

amanitines (standards et champignons).

Fig 1 : plaque après révélation au cinnamaldéhyde. 

Dépôts de la gamme d’alpha-amanitines et 

d’extraits de champignon. (Solvant : Butanol-

2/acétate d’éthyle/eau (28 : 24 : 10)

1       2      5     10 ml

Gamme standard

−am : taux compris entre 0,048<x<0,51. La teneur est dont très variable d’un champignon à l’autre.

−am : absence ou teneur très faible dans les champignons étudiés.

(écart-type) : meilleure reproductibilité pour Amanita phalloides

Les amatoxines : mise en évidence et dosage dans plusieurs espèces de champignons par la 
technique de Chromatographie sur Couche Mince Haute Performance.

18



G
T

 E
n
se

ign
e
m

e
n
t –

C
lu

b
 C

C
M

19

Application HPTLC en pédagogie

• TP d’une matinée Licence professionnelle 
NoVEx

• Analyse quantitative et screening

• Prévision : TP Master 2 Analyse et Master 2 
MIAMSA
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Application HPTLC en pédagogie

• Théorie sur la méthode

• Préparation des standards (vitamines) et éluants

• Création de séquences sur Vision Cats et Wincats

• Utilisation de la chaîne CAMAG complète 

TP en LP NOVEX

254 nm

366 nm
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Equipement des salles de TP à la faculté de pharmacie d’Illkirch depuis 2017

21

Application HPTLC en pédagogie
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Actuellement utilisé : UE TP de pratiques fondamentales en analyse du médicament

Objectifs : nouveaux entrants étudiants Master 1 – découvrir ou redécouvrir les bases des méthodes chromatographiques 

utilisées couramment en industrie pharma.

Sont abordées notamment : 

Notion de phase mobile / élution avec différents mélanges d’éluants en cuve Vario

pour la séparation de chlorophylles (réalisation d’un extrait éthanolique de lierre)

Notion de révélateurs spécifique/non spécifique : analyse des sucres et application 

du réactif de Molich

Comparaison simultanée de 6 

systèmes d’élution

Analyse des chlorophylles
Analyse des sucres

22

Enseignement en place
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Actuellement utilisé en UE de contrôle qualité des médicaments et des produits de santé

Contrôle qualité d’huiles essentielles d’eucalyptus et analyse HPTLC avec comparaison avec une autre huile 

essentielle (lavande). 

Etudiants de Master 1 an Analyse du médicament et en 2ème année des études de pharmacie (UE optionnelle).

23

Enseignement en place
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Enseignement en place

Utilisé en L-Pro Produits de santé à base de plantes, 

UE Techniques et méthodes analytiques

Contrôle qualité d’un produit de santé contenant 

notamment un extrait de calendula et un extrait de 

camomille, extraction liquide-liquide préalable et analyse 

de l’extrait
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Projet travaux pratiques contrôle qualité des médicaments et des 

produits de santé : dosage de la vitamine B6 dans des compléments 

alimentaires

Enseignement en place

25



G
T

 E
n
se

ign
e
m

e
n
t –

C
lu

b
 C

C
M

Activités d’enseignements en lien avec HPTLC

• Pharmacie 3ème année

• UE Libre Plantes alimentation et santé

• Compléments alimentaires

• UE Cannabis et opium de l’addiction à la thérapeutique

• Expertises médico-légales

• Licence professionnelle Formulation et Contrôle Qualité des cosmétiques

• UE Matière première et Contrôle qualité

• Optimisation d’un extrait

• UE Contrôle qualité

• Matières parfumantes

• M2 Plantes et Société

• UE Extraction et analyse de plantes

• Optimisation d’un extrait

26
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Polyphénols du cranberry
• Dans le cadre UE Plantes alimentation et Santé

• Mise au point d’un TP

• Se basant sur nos travaux

• Adaptation du protocole

• Extraction de compléments alimentaires 

• Purification des polyphénols

• Analyse DMAC et HPTLC des extraits

27
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Polyphénols du cranberry

Catéchine

Epicatéchine

PAC-A2

PAC-B2

Produits contenant

un ingrédient de qualité

PACs polymériques

Produit contenant plus 

de raisin que de 

cranberry

• Dépôts des échantillons à tester: 

•10 µl en bande de 8 mm, à 80 nl/s, 

•espace entre les bandes 5 mm

• Phase mobile : 

•CH2Cl2/AcOEt/Ac formique (6:10:2, v/v)

• Révélation

•Anisaldéhyde sulfurique

•Densitométrie : lumière blanche

28
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Expertise de lots de cannabis

• Solutions échantillons : 

• Extrait éther de pétrole repris dans 2 mL.

• Dépôts des échantillons à tester: 

• 10 µl en bande de 10 mm, à 120 nl/s, espace 
entre les bandes 5 mm

• Dépôts des références : 

• THC, CBD et CBN à 0,5 mg/ml

• Phase mobile : 

• Heptane/éther diéthylique (80:20, v/v), 
développement sur 9 cm.

• Réactif à pulvériser : 

• Solution de sel de bleu solide

• Analyse densitométrique : à la lumière blanche après 
révélation

• UE Cannabis et Opium

CBD

THC

CBN

29
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Analyse de parfums et HE

• Dépôts des échantillons à tester: 

•10 µl en bande de 8 mm, à 120 nl/s, 

• espace entre les bandes 4 mm

• Phase mobile : 

•Toluène/AcOEt (95:5, v/v)

• Révélation

•Vaniline sulfurique

Prada
Dior 

Homme

Armani

Aqua di 

gioia

Occitane 

verveine

Van 

Cleef

and 

arpel

Géraniol Linalol

Acet. 

de 

linalyle

Carvone

Limonène

Gingembre

Citronellol

Nérol

• Contrôle matières premières 

• LP FoQCos/EcoNat

• Comparaison de chémotype

• Comparaison de parfums

30
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• Pratiques variées :

• Qualitative, profilage

• Dosages

• Bioautographie

• Matériels divers

Bilan

31



Kick off  du GT
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Nouvelles 
Applications

Mise en 
commun

Partage

Bio-
autographie

Industriels

Base de 
données

Attentes vis-à-vis du GT

33

Les discussions sont ouvertes !



Pr Leslie Boudesocque-Delaye

Leslie.boudesocque@univ-tours.frMerci
Join us !

Au nom du bureau du Club

Un grand merci à ceux qui ont répondu présents 


